Przekgski / Appetizers
Pasztet 2 kaczej wytrdvki, powidio figowe / duck liver pate, figs chutney, toasts

Rolada =z wedzonego fososia i krewetek, szpinakowy majonez / roulade of smoked salmon and shrimps

spinach mayonaise
Warzyw’a z grilla, zapiekany kozi ser / grilled veggies. Roasted goat cheese

Slimaki po burgundzku / escargots bourgignone

Zupy / Soups

Pomidorowa z ryzem Jjasminowym / tomato soup and Jjasmine rice

Dania giéwne / Main courses

Turiczyk albacore z grilla, ryz jasminowy, warzywa w tajskim sosie/Albacore tune, jasmine rice,

veggies and tal sauce

Kaczka piers sous vide a la orange, ziemniaki dauphinoise, mus z marchwi

Duck breast sous vide ala orange, dauphinoise potaotes, carrot mousse

Kotlet schabowy tiuczone ziemniaki i suréwki/ breaded pork chop

mashed potatoes & sauerkraut

Policzki wotowe , risotto i buraczki zasmazane / beef cheeks , risotto, sauteed beetroot

Stek z poledwicy wotowej / fillet steak (tenderloin) 250 gram
Stek antrykot sos / steak rib eye sos 25Cgram
Stek (tata wokowa) / bavette steak 3C0gram

Deser / Desserts
Sernik z orzechami i karmelizowane pieczarki/ walnut cheesecake and caramelized champignons
Tiramisu sos karmelowy/ with caramel sauce
Wanilowy creme ‘brullee sezonowe owoce/ and fresh fruits

Lody rzemieslnicze (truskawka, wanilia, czekolada, rdézane)

craft ice cream (strawberry, vanilla, chocolate, rose petal)
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